&V NIAG IJABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

Tec v
MR EN ISOHIEL 1TU2E

BONECTU KAJ XXUBOTHU
05 7.8-02 O /%
M3BELLTAJ O, NTABEOPATOPUCKO UCMTUTYBAHE MKC EN ISO/IEC o
(co akpeaMTUpaHO MOCTpUparLe) 17025:2018

Ten.: 02 2781 166

yn. ,,bopuc Tpajkoscku™ Bp.130
e-mail: info@foodlab.com.mk

1000 Ckonje, MakegoHuja
UsBewwrTaj 6p. 042924/5 X

XeMMuCKa aHanusa

Mme Ha bapatenot : JKM Boposoa H. UanHaeH
Anpeca Ha 6apatenoT: yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTnHCKa 3rpaga UnuHaeH

Bpoj Ha bapatrbe 3a ucnutysarbe: 042924 X

Jatym Ha 3emarve: 01.03.2024
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

Jatym Ha npuem: 01.03.2024

| Boeea: Ha aenx 01.03.2024 roguHa, 0BNacTeHoTo nuue Hukona LIBeTKOBCKM M3BPLUU 3eMatbe Ha NPMMEPOK BoAa
3a nNuerse 3a TecTuparbe Ha GU3UYKO-XeMUCKa aHanumsa.

Il OnKMc Ha MecTo Ha 3eMarbe Ha Npumepouu: BoaaTa 3a Nuerbe e 3eMeHa 04 YeluMa BO YajHa KyjHa Bo [paanHKa
, Foue Odenves”, OnwTUHa MAnHAOEH.
ORI OISR,

1] I'Ipumepc;q'wre ce 3eMeHM COrnacHo naaH 3a 3emare Ha npumepouu: Ob 7.3-02 lnaH 3a 3emarbe Ha
npumepoLu.

IV CraHpapan v metogu 3a 3emare Ha npumepoum: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcTBo 3a 3emarbe Ha
NPMMepoLM BOAA 33 NUeHe 04 NPeYUCTUTENIHU CTaHULM U BOAOBOAHU AUCTPUBYTUBHU CUCTEMM.

V [lononHyBarba, oTCTanyBsakba UiKn UCKAYYYyBatkba 04 METOAOT M OZ NNAHOT 33 3eMatbe Ha npumepoum: /
VI Peaynratu:

KapaKTepucTnkin Ha npumepoKoT: Boaa 3a nuere — MpaguHka ,loue fenyes”

(Mme, TProecko ume, cepwja, AaTym Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaeHEe, KONUYECTBO)
MepHa CoobpasHoct
WUpa. 6poj -

A. 6poj FlatasEiHi R Pesynrar op, Heopgpe IpaHU4YHKU 3aposonysa/
WCNUTYBAETO | AEeHOCT BpeAHOCTH MNpudarnuso/
e He 3aposonysa

042900524 | boja MKC EN I1SO 7887:2011 1,2 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3afoBoNyBa

Mupuc 1SO 13301:20_18 H.A, / Hema 3apoBsonyea

Bryc 1SO 13301:2018 H.4, / Hema 3afl0BONYBa

Temnepatypa PY7.4-11x +10,5°C / 25°C 3agoBoNyBa

MaTHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,16 NTU / 1,5 NTU 3apoBonysa

pH MKC EN ISO 10523:2013 7,61 / 6,5-9,5 pH 3afoBonysa

eAnHNLK

Morpolwysauka Ha KMnO; MHKC EN ISO 8467:2007 2,08 mg/L / 8 mg/L 3a40BONYyBa

En. cnposogavsocT MHKC EN ISO 27888: 2007 769 uS/cm / 2500 pS/em 3340B0NYBa

AmoHujar (NH4) MKC I1SO 7150-1:2007 0,09 mg/L / 0,5 mg/L 3a40B0/YBa
MadaHue: 1 Bep3uja: 4 N Bo cuna 0d: 20.06,20222. I

1/2




®vy[ NAB TABOPATOPUIA 3A UCNUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

A BOJIECTU KAJ KMBOTHM SR i
Foodielab 05 7.8-02
s M3BELLUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCIMUTYBAHE MKCEN 1SO/IEC |||
CO aKpeguTUpaHoO mocTpupare
i pupaise] 17025:2018
HutpuTu (NO3) MKC ISO 26777:2007 0,02 mg/L / 0,5 mg/L 3aa0BoONYBa
Hutpatu (NOs) MKC ISO 7890-3:2007 7,8 mg/L / 50 mg/L 3agoBonyBa
Xnopwamn MKC 1SO 9297-2007 14,28 mg/L / 250 mg/L 3ap0BoNyBa
Henezo MKC ISO 6332:2007 0,04 mg/L I 0,2 mg/L 3afoBonysa
Pesngyanex xnop MKC EN I1SO 7393-2:2019 0,26 mg/L / 0,5 mg/L 3a40BoONYBa

MenuTyBaHMOT NPMMEPOK I'M 3a40BONYBa KpUTepuymuTe 3a BapaHuoT napameTtap cornacHo MpaBuAHKMKOT 3a Be3beaHOCT W KBa/NWUTET Ha
80AaTa 3a nuerbe (Cn.BecHuk bp.183/18 Npunor 1),

BpemeHCKM ycioBu: 0O coHueso v 0BnauyHO O NPOMEHAMBO [ BPHEMAMBO [ Temneparypa
HauuH Ha cknaauparbe: NagUNHUK

TemnepaTypa Ha NaAWNHMWK 3a TPAHCNOPT Ha NpUMepoKoT: 4+ 2°C

MoCTpUpaH-eTO e M3BPLUEHO OA CTPaHa Ha:

O Knuent 0 ®yg Mlab Hukona LiBeTKoBCKM (co akpeguTupaHa metoda)....&..... ‘.
fnmeknp_eaume Ha IMLLETO KOE o U3BPLUMIO MOCTPUpareTo /

\
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[ = ]

) - \O,ﬁ.oﬁpnn: M-p Munuua Tpajrocka. L7775
1 /4 P-n Ha xemucka nabopartopu)a

WM3pabotun: M-p MeaHa Cnacecka.........|...

o0t

4

[JaTtym(n) Ha usBeayBatrbe Ha nabopaTopucKuTe aKkTMBHOCTY: 01.03.2024-06.03.2024
[aTtym Ha usgasarbe Ha ussewrTajot: 06.03.2024

Co * ce 03HaueHyBa HeaKpeguTUpaH MeTog

**Kora knuHeToT He Bapa 13jaea 3a coob6pa3HOCT BO M3BELUTA]OT Ce M3BECTYBa MEPHaTa HEOAPEAGHOCT, BO CUTE APYrW CNyYan MepHaTa HeogpedeHocT, ce
npecmeTysa B0 Pe3ynTatoT camo no baparbe Ha KAMEHTOT.

**% co 03HauyBaaT MeToaM Kou ce gobuenn og cTpaHa Ha nabopatopwja co Koja Pyg Nab uma crayueHo Aorosop 3a copaboTtka

WU3jasa 3a HenpucTpacHocT
PakosoacTeoTo Ha ANTY ®ya /lab [ 00-CKonje rapaHTMpa AeKa cMTe aKTUBHOCTH 33 UCNMTYBatbe Ce M3BPLIYBAAT HEMPUCTPAacHo U
B0 cornacHoct co Gaparata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute 0A/lykM ce HOcaT BP3 OCHOBa Ha 06jeKTMBHM OOKasK 3a

YCOFNaceHoCT €O pedepeHTHUTE CTaHAAPAN W BP3 OANYKMTE HE MOXAT A4a B/IMjaaT APYrv WHTEpecH Unu ApYrv CTpaHu U HUWKO]
Hema npaBo Aa Baujae Ha BPaGoTeHMTE BO OAHOC HAa PE3yNTaTUTE OAHOCHO HEMa NpaBo Ha 6U/I0 KaKBW BHATPeWHw,
HaABOPELHU, KOMEPLMjanHU, GUHAHCUCKY U APYT BUA NPUTUCOLM U BAMjaHM]a.

3abenewxa 5p. 1: PesyntatuTe o4 TECTOBWTE CE OAHECYBaaT Camo 33 MCNWTYBaHWTE NPUMEPOLK. OBoj NpOTOKON He cmee 4a Ce penpogyuupa oceeH Co
nucmeHa go3eona Ha nabopatopwjaTa v BO LENoCT.

3abenewra bp. 2: NabopaTopwjaTta He paroeapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTABEHKM 04 NOAHOCUTENOT BO BHaparbeTo 3a ucnUTyBase.

3abenewra Bp. 3: KOra KAMEHTOT M3BPLIMA 3eMatbe Ha NpumepounTe, nabopaTopyjaTa He HOCW OArOBOPHOCT 33 PENpeseHTaTNBHOCTa Ha npumepouuTe.
Jabenewwka bp. 4: M3sewrajoT og nabopaTOPMCKOTO MCAKTYBaHE C@ M3AaBa BO COT/IACHOCT CO MNP 7.8 U3secTyBarbe 3a pe3aynTaTi.

3a6enewxa Bp. 5: fokonky knvenToT Bapa waBewWwTajoT of NabopaTopucKO WCNUTYBAtLE A3 COAPHKM wajasa 3a cooBpasHoct, nabopaTtopujata nocranysa
COFNacHo NPaBuno 3a AOHECYBarbe Ha OA/yKa 33 u3jasa 3a coobpazHoct. OBa Npasmnio @ BO COFNACHOCT €O Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boauu 3a
[OHECYBatbe OA4NYKA M M3jaBa 33 COOBPasHOCT M rnack:

Mpasuno Ha BuHapHa ogNyKa 33 eHOCTaBHO npudararse Kora:

- U3MEepPeHaTa BPeAHOCT @ NOA rpaHnuaTa Ha npudatame AL=TL- L3agosonysa” uau

- U3MEepeHaTa BPeAHOCT @ Hag rpaHnuarta Ha npudakaree AL=TL- , He 334080NYyBa o

COrNACHO BAMEYKUOT NPABWIHUK HA HAUWOHA/IHOTO 3aKOHOAABCTRO.

3abenewna bp. 6: CuTe akpeauTUPaHW METOAMW 04 ONCeroT Ha akpegutauuja ce objaseHu Ha seb cTpaHata www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

rl'fsdaﬂue: 1 Bep3auja: 4 Bo cung 0d: 20.06.20222. J




oy, NAB TABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAKSE HA XPAHA U OUIATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ }KUBOTHU

Tecrmpuine
ARG EN ISOAEC 1TBIE

TYBAHE 96 7.802 @/ﬁ
U3BELLTAJ O3 TABOPATOPUCKO UCMUTYB MKC EN 1SO/IEC
(co akpeauTMpPaHO MOCTpUPatbE) 17025:2018

Ten.: 02 2781 166

yn. ,Bopuc Tpajkoscku” bp.130
e-mail: info@foodlab.com.mk

1000 Ckonje, MakepoHuja

U3BewrTaj 6p.042924/3

MukpobuonollKa aHanusa

Ume Ha bapatenot: JKM Bogosog H. UnnHaeH
Appeca Ha 6apatenot: yn. 9 66 UnuHpeH - ONWTUHCKA 3rpaaa WnuHpeH

Bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysarse: 042924

[atym Ha 3emarbe: 01.03.2024
NponpaTHo nucmo (6p, Aatym): /

[Jatym Ha npuem: 01.03.2024

| Bosea: Ha aeH 01.03.2024 roauHa, oBnacTeHoTo auue Hukona LBeTKOBCKU U3BPLUKX 3eMarbe Ha NPUMEPOK BOAa
3a Nuerbe 3a TecTMpakbe Ha MMKpo6uonoLlKa aHanusa.

Il OnNKC Ha MECTo Ha 3ematbe Ha npumepoum: Boaarta 3a nuerbe € 3emeHa o Yellma o4 Toaner Bo QY. ,bpaka
MunaguHosuu”, Tekuja, OnwTtiHa UnvHaeH.

Il MpumepouuTe ce 3eMeHM COrNacHoO naaH 3a 3emarwe Ha npumepoum: Ob 7.3-02 lnaH 33 3emarbe Ha
npumepoum.

IV CraHpapav v metoam 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouu 3a
MK KpOﬁHO.ﬂOLLIHa aHanuaa.

V [lononHyBatba, OTCTanyBarba MM UCKAYYYBarba 04 METOAOT M O/, NAAHOT 33 3eMakbe Ha npumepouu: /

VI PeaynraTu:
1.KapakTepucTuku Ha npumepoKoT: Boga 3a nuere — OY. ,bpaka MunaguHosuun®, Tekuja
(Mme, TProBCKO UMe, cepuja, AaTym Ha NPOW3BOACTBO, POK HA TPaere, KOANYEeCcTBOo)

' . CoobpasHoct
WUg. 6poj T — e Peaynrar og, A FpaHu4HKn 3aposonysa/
MCNUTYBaHETO Hocy ¥ BpeaHoCTH Npudarnuso/
He 3a40BONyBa
042900324 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml| 3aposonysa
KonubopmHu Baktepumn MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MEKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonyea
Enterococcus faecalis MEKCEN ISO 7899-2 0 cfu/100ml 7S 0 cfu/100ml 3apoBonysa
Cyndutopeayuypayxm MHKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonyea
aHaepobu
Bpoere MUKpPOOpraHuamu MEKC EN I1SO 6222 0 cfu/ml 100 cfu/ml 3apoBonysa
Ha KynTtypa 22°C /
Bpoere MUKPOOpPraHU3mm MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3agosonysa
Ha kyntypa 37°C

McnuTyBaHUOT NPUMEPOK M1 3a40B0YBa KpuTepuymuTe 3a bapaHuTe napameTpu carnacHo MpasunHUKoT 3a besbeaHocT n
KBaNWTeT Ha BoaaTa 3a nuetrbe (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1 u MNpwunor 4).

|7 Hzoanue: |

| Bepauja: 4

| Bo cuna oo: 20.06.2022:

|
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@Y NNAB IABOPATOPWIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U JUIATHOCTUKA HA

i BOJNECTMU KAJ }KMBOTHM e I
Foodz=lab - ‘_
.- W3BELUTAJ O/} NABOPATOPMCKO UCTIUTYBAHE MK%S L'/, @/%
(co akpeguTUpaHo mocTpuparse) EN ISO/IEC -l
17025:2018

BpemeHcku ycnosu: 0 coHueso v obnayHo O NPOMEHAMBO [ BPHEKAMBO [ TemnepaTtypa
HauuH Ha cknaguparbe:  NaguaHuK

Temnepatypa Ha NafAWNHKUK 3a TPAHCNOPT Ha NpUMeEpoKoT: 4+ 2°C

MOCTpHpanETCI € M3BPLEeHOD 04 CTPaHa Ha:

0 dyp Nlab H:?J.L@HOBCKH (co akpeauTupaHa metoga)......... AR S .
f__ o ;ﬁﬁpﬁamfgﬂq NWULETO KOE 1O U3BPLIWIO MOCTPUPaHbeTo / I

54 2\

(=]

a QYA NA B = A

noo 5/ Opobpun: Hatawa MUNEHKOBCKA. ....cveviiecune oanee

2 1 Vi 3ameHuK p-N Ha mukpobronowka ﬂaﬁopa‘répnja
NSkon: A
[Oatym(u) Ha n3segysarbe Ha nabopatopuckute akTueHocT: 01.03.2024 - 04.03.2024
LdaTtym Ha usgasarse Ha ussewrTajot: 04.03.2024

M3pabotun: BujoHa BojHuKa.... /..

Co * ce 03Ha4yBa HEAKPEAUTUPAH METOL

**Kora knuHetot He Bapa u3jasa 3a coobpa3sHoCT BO M3BELUTAJOT CE M3BECTYBa MEPHATA HEOLAPEAEHDCT, BO CUTE APYIW CAY4an MepHaTa HEOADeAEHDCT, ce
NPECMETYEa BO PEIYNTATOT Camo no Bapare Ha KNUEHTOT.

*** e o3HayyBaaT meToAm Kou ce fobueHn og cTpaHa Ha naboparopwja co koja Pya Nab uma cknydeHo gorosop 3a copaboTka

M3jaea 3a HenpucTpacHocT

PaxkosogcTeoTto Ha ANTY dypa J/1ab J00-Ckonje rapaHTUpa AeKa CMTe aKTUBHOCTH 33 MCNUTYBakbe Ce M3BPLUYBAAT HEMPUCTPACHO U
BO cornacHoct co Gaparata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe OANYKM Ce HOCAT BP3 OCHOBAa Ha 06jeKTMBHWU AOKaswW 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHO4APAM M BP3 OAJIYKMTE HE MOXMAT Aa BAKjaaT APYrM UHTEpecH WK APYrv CTPaHW U HUKO]
Hema npaso Aa BAvjae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC Ha PesyNTaTUTE OAHOCHO Hema npasBo Ha 6MN0 KakBM BHATPELUHW,
HaaBOpeLHM, KOMepLMjanHu, PUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTUCOLM M BAKjaHKja.

3abenewna bp. 1: PesynTature o/ TECTOBWTE Ce OAHECYBaaT Camo 3a WCNUTYBaHUTe npumepoun. OBOj NPOTOKON He CMee fa ce Penpoayumpa OCceBeH Co
nrcmeHa 4o3sona Ha nabopatopwjaTa U BO UENocT.

3abenewka Gp. 2: flaBopaTopujata He 0AroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTABEHW 04 NOAHOCKTENOT BO BGapareTo 3a MCNUTYBakLe,

3abenelka bp. 3: Kora kNMeHTOT W3BPLUIMA 3eMatbe Ha MpUMepouyTe, nabopaTopujata He HOCW OArOBOPHOCT 33 PeNpe3eHTaTUBHOCTA Ha NPUMEepoLUTe.
Jabenewra Ep. 4: M3asewTajoT og nabopaTopUCKOTO MCNUTYBatbE Ce 3/asa BO cornacHoct co MNP 7.8 M3BecTyBarbe 3a pesynTaTu.

3aBenewka bp. 5: [oKonky knneHToT Bapa v3BeWTajoT o4 NabopaTopuCKO WCNUTYBaKLE A3 COAPMM mzjaea 3a coobpasHocTt, nabopaTopwjaTta nocranysa
COrAacHO NPaBWNo 33 AOHEecyBarbe Ha OANyHa 3a u3jaga 33 cooBpaanoct. OBa Npasuno e Bo coriacHocT co Todka 4.2.1 op ILAC -GB:09/2019 Bogwy 3a
[OHecyBatbe 04NYKa M M3jasa 3a c0obPa3HOCT 1 FNacK:

Mpasuno Ha BuHapHa oanyka 3a egHOCTagHO Npudakarbe Kora:

- M13IMEpPEHaTa BPeaHOoCT e Nog rpaHuuara Ha npudakaree AL=TL— L3anosonysa’ wau

- W3mMepeHaTa BPeAHOCT e Hag rpaHuuaTa Ha npudararbe AL=TL- , He 3a080NYEa i

COTNACHD BAKEYKUOT NPaBUAHWK H8 HAUWOHAHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3abenewka bp. 6: CUTE aKPeANTUPAHWM METOAM O OMNCErOT Ha akpeauTauMja ce o6jaseHu Ha Beb cTpanata www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.m k.

Hzoanue: | Bepauja: 4 Bo cuna od: 20,06,20222 |

2/2




